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SchumannsGarten

TAGEN - UBEANACHTEN - GEMIESSEN

<o
VVORSPEISEN

WE/]SENFELSER RAGOUT FIN
~ VOM KALB & HUHN MIT CHAMPIGNONS ~
MIT KLASSISCHER ZITRONENECKE & GOLDBRAUNEM BUTTERTOAST

-+ S o

8 10€

RAHMPFIFFERLINGS RAGOUT
~ IN EINER KONIGIN PASTETE MIT KASE UBERBACKEN ~
DAZU GEBACKENE BACON SCHEIBEN UND EIN KLEINES SALATBOUQUET

s o

8,90€

BRUSCHETTA MIT PFIFFERLINGEN
AN EINEM AVOCADO DIP MIT FRISCHEM RUCOLA UND GEHOBELTEM GRANA PADANO

- -

9,90€

CARPACCIO VOM RIND
~ MIT OLIVENOL UND BALSAMICO ~
DAZU FRISCHER RUCOLA, GEHOBELTER GRANA PADANO & MEERSALZFLOCKEN

- o

12,50€

R

L SUPPEN ]

KLARE RINDER-KRAFT-BRUHE
MIT SUPPENMAULTASCHEN (FLEISCHFULLUNG) UND BUNTEN GEMUSEWURFELN

6,80€

CREMIGE PFIFFERLINGS-SUPPE
MIT EINER SAHNEHAUBE UND GEROSTETEN BUTTERCROUTONS

- ——

7,50€

ZU JEDER VVORSPEISE & SUPPE REICHEN WIR BAGUETTE SEPARAT DAZU
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SchumannsGarten

TAGEN - UBEANACHTEN - GEMIESSEN

<o
SALATE

KLEINER SCHUMANNS GARTENSALAT

KNACKIGER GARTENSALAT MIT FRISCH MARINIERTEM GARTENGEMUSE, KRAUTERCROUTONS
& EINEM DRESSING IHRER WAHL

- -

6,10€

GROBER SCHUMANNS GARTENSALAT

KNACKIGER GARTENSALAT MIT FRISCH MARINIERTEM GARTENGEMUSE, KRAUTERCROUTONS
& EINEM DRESSING IHRER WAHL

-+ o

11,10€

GRO]BER BUNTER GARTENSALAT MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN
DAZU jOGHURTDRESS‘I.NG UND GEROS(ETE BUTTERCROUTONS
16,10 €

GARTENSALAT HAHNCHENBRUSTFILET
KNACKIGER GARTENSALAT MIT FRISCH MARINIERTEM GARTENGEMUSE, KRAUTERCROUTONS
& JOGHURTDRESSING
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15,50€

ZU JEDEM SALAT REICHEN WIR BAGUETTE SEPARAT DAZU
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DRESSING

JOGHURT-DRESSING
EssiG-OL-MENAGE

HONIG-SENF DRESSING
\ i
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SchumannsGarten
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HAUPTGANGE
KLASSIKER

GEBACKENES SCHWEINESCHNITZEL ,,WIENER ART"
MIT SALZKARTOFFELN, BRATENSAUCE & EINEM KLEINEN GARTENSALAT
17,80€

KANINCHENROLLBRATEN IN EINER LEICHTEN RAHMSAUCE GESCHMORT
AN BUTTER-ROSENKOHL DAZU KARTOFFELKLORE
19,20€

GESCHMORTE RINDERROULADE
AN APFELROTKOHL, MIT KARTOFFELKLOREN, IN EINER KRAFTIGEN ROTWEINSAUCE

21,10€

GEBRATENE ZITRONEN-PERLHUHNBRUST
AUF EINEM LEICHTEN KARTOFFEL- PF/FFERL/NGS-RISOTTO DAZU SAUTIERTE KIRSCHTOMATEN
24,50 €

GEBRATENES BUTTERMAKRELENFILET (BUTTERFISCH)
AUF A JVAR-RAHMTAGLIATELLE DAZU ZUCCHINI-TOMATENGEMUSE MIT SCHNITTLAUCH-OL MARINIERT
AN E/NEM KLEINEN SALATBOUQUET

24,70 €

GEBACKENES SCHWEINESCHNITZEL ,,WIENER ART”
MIT SALZKARTOFFELN AN RAHMPFIFFERLINGEN DAZU EIN KLEINER GEMISCHTER GARTENSALAT
24,90€

GEBRATENES RINDER-RUMPSTEAK (250G)
AUF RAHMPFIFFERLINGEN DAZU BOHNENBUNDCHEN IM SPECKMANTEL
AN GEBACKENEN MIANDELBALLCHEN
T 2990€
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2 SchumannsGarten

TAGEN - UBEANACHTEN - GEMIESSEN

<o
VEGETARISCH - VEGAN

VEGANE MAULTASCHEN
(MIT SPINAT, ZWIEBEL UND LAUCH GEFULLT)
AUF EINEM SAUTIERTEN ZUCCHINI-TOMATEN GEMUSEBETT
DAZU GEROSTETE PINIENKERNE UND FRISCHER RUCOLA
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15,60€

PFIFFERLINGS-RAHM-TAGLIATELLE
MIT FRISCHEM RUCOLA, GEHOBELTEM GRANA PADANO UND GEROSTETEN PINIENKERNEN

- e

15,90€

ZU JEDEM VEGETARISCHEN / VEGANEN GERICHT REICHEN WIR EINEN KLEINEN SALAT
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BE/LAGEN—ANDERUNGEN
2€ AUFPREIS
BRATKARTOFFELN
POMMES FRITES
TAGLIATELLE
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SchumannsGarten

TAGEM UBERNACHTEM - GEMIESSEN

FUR DIE KLEINEN GASTE

C==)

GRAF DRACULA
NUDELN MIT EINER SAFTIGEN TOMATENSAUCE,
DAZU REICHEN WIR EIN SCHALCHEN GERIEBENEN KASE

- e

5,00€

(gé —~ MILCHZWERGE

MILCHREIS MIT FRISCHEN FRUCHTEN AUSGARNIERT,
DAZU ZIMT-ZUCKER UND APFELMUS

- -

KLEIN 5,60€
GROB 7,60€

SCHWEINCHEN DICK
MINI SCHNITZEL MIT BUTTERMOHREN & KARTOFFELN

- e

6,10€

DONALD DUCK
SELBSTGEMACHTE HAHNCHEN-NUGGETS
MIT BUTTERERBSEN UND POMMES FRITES
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6,10€
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SchumannsGarten

DESSERT

TARTUFO AL LIMONCELLO
MIT EINER SAHNEHAUBE UND FRISCHEN FRUCHTEN AUSGARNIERT

-t o

520€

GEBACKENE APFELKUCHLE
MIT ZIMTZUCKER DAZU EINE SAHNEHAUBE UND EINE KUGEL VANILLEEIS

- e

6,90€

DAS TEAM VOM SCHUMANNS GARTEN WUNSCHT IHNEN EINEN ANGENEHMEN
AUFFENTHHALT UND EINEN GUTEN APPETIT!
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