
  
  

 
 

 
 

~ VALENTINSTAGS MENÜ 1 ~ 
 

FRUCHTIGE TOMATEN-INGWER SUPPE 
MIT GEBRATENEN GARNELEN UND BUTTERCROUTONS 

 
GEBRATENES KABELJAUFILET  

UNTER EINER HONIG-LIMETTENKRUSTE 
AUF EINEM KARTOFFEL-SELLERIE PÜREE  

AN EINEM AVOCADO-BASILIKUM RAGOUT 
 

APFEL CRUMBLE IM GLAS 
MIT CALVADOS SAHNE UND FRISCHER MINZE 

 
 

 
~ VALENTINSTAGS MENÜ 2 ~ 

 
GERÄUCHERTE ENTENBRUST  
AUF WARMEN LINSENSALAT  

AN EINEM KLEINEN KRÄUTERSALAT-BOUQUET  
MIT GRANATAPFEL-DRESSING 

 
GEBRATENE SCHWEINEMEDAILLONS IM SPECKMANTEL  

AUF RAHMPFIFFERLINGEN AN GEBACKENEN KARTOFFELKLÖßEN  
DAZU SAUTIERTE KIRSCHTOMATEN 

 
CRÈME BRÛLÉE 

MIT FRISCHEN BEEREN UND VANILLESAHNE 
 

PREIS PRO PERSON  
39,00€ 


